
FICHE TECHNIQUE

BRETELLES CROISÉES
Ref. 0ATP010.50.000.05

CONDITIONS DE NETTOYAGE
Les bretelles croisées devront suivre le même traitement de nettoyage que le tablier métallique. La désinfection est réalisée avec un produit non acide autorisé par les services 
d’hygiène alimentaire et le rinçage réalisé avec de l’eau à une température de 80°C. Ne pas utiliser de chlore ou de produits alcalins chlorés à fortes doses et éviter les contacts 
prolongés avec ces produits.
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DOMAINE D’APPLICATION 
Amovibles et réglables, les bretelles sont à utiliser avec les tabliers métalliques.

CARACTÉRISTIQUES

- Couleur : bleu
- Épaisseur : 1000 µm 

N° intrastat : 7323930090

MATIÈRE
Polyuréthane
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